PASTAFICIO

CATERING MENU

Minimum order $200 dollars. Prices are for servings of 6/8 people,
except for desserts. Taxes are excluded.
Pick ups at Il Pastaficio Greenwich. Orders need to be p]aced
5 days prior of pick up.

(203) 900-1199 - orders@ilpastaficio.com

OUR PASTA DISHES

La Lasagna al Tartufo - as seen on Guy Fieri’'s DDD. 150
With Truffles and mushrooms

I Bigoli al Ragu D’anatra - as seen on Guy Fieri’s DDD. 150
With duck ragu’

Le Nostre Lasagne. 144
Our Lasagne Trays. Choose from Bolognese, Veggies, Pistacchio & Mortadella.

La Pasta al Ragu di Polpo. 144
With octopus ragu. You pick the type of pasta you want

I Ravioli Emilia con burro e salvia (w/butter & sage) - I Ravioli Ricotta &
Tartufo con salsa tarcufata (w/cruffle sauce). 138

Le Penne con Crema di Pomodori, Parmigiano e Basilico - I Rigatoni alla
Norma -Ravioli al Limone con Salsa di Basilico e Stracciatella - Paccheri
con Patate, Salsiccia & Zafferano - Spaghetti alla Nerano - Le Tagliatelle
al Ragu - I Fusilli al Pesto - Gli Gnocchi con salsa di pomodoro San
Marzano - I Rigatoni allAmatriciana - I Cavatelli alla Silana - I Ravioli
Ricotta e Spinaci con burro e salvia (w/butter & sage) - I Ravioli Ricotta
e Parmigiano con salsa di Pomodoro (w/tomato sauce) - I Ravioli short
ribs con burro (w/butter). 108

APPETIZERS

Calamari Ripieni 144
Stuffed squids with zucchini, bread crumbs, garlic and parsley
Polpo Arrosto alla Luciana 144
Roasted octopus with tomatoes, olives, capers, garlic
Insalata di Polpo. 144
Octopus and Potato Salad with Lemon Citronette $ 144
Prosciutto e Melone. 90
Prosciutto Crudo di Parma with cantaloupe melon
Parmigiana di Melanzane. 112
Eggplant parmigiana (Half Tray)
Prosciutto di Parma e Burrata. 120
Il Salmone Marinato. 120
Homemade marinated salmon with homemade dill mayo
La Bresaola con Rucola e Grana Padano. 120
Air-dried, salted bcef served with Arugula and Grana Padano cheese



PASTAFICIO

MAIN COURSES

Caprese di Salmone & Mozzarella con Salsa al Basilico. 144
Marinated salmon with mozzarella and basil sauce
Parmigiana di Zucchine. 112
Fried zucchine, parmesan, mozzarella and bechamel - Half tray
Polpette al Sugo. 96
Beef meatballs with tomato sauce
Arancini di Carne o Verdure con Fonduta di Formaggio. 70
Meat or veggie arancini with cheese fondue
Spalla al Forno. 100
Pork shoulder
Astice alla Catalana. 350
Lobster with tomatoes and onions
Salmone con battuto di Erbe Aromatiche. 120
Breaded salmon with aromatic herbs

SIDES & SALADS

La Caprese con Mozzarella di Bufala. 96
Tomato & imported mozzarella di bufala with extra virgin olive oil and fresh basil.
L’Insalata Verde. 42
Organic mesclun salad.

L’Insalata Mista Il Pastaficio. 6o - Add Burrata $36
Organic mesclun w/cherry tomatoes, pumpkin seeds, cranberries, walnuts & olives.
Le Patate Arrosto. 48
Roasted potatoes, garlic, rosemary
L'Insalata di Patate. 56
Potatoes, green beans, tomatoes, parsley, garlic
Verdure in Pastella. 96
Vegetables of your choice battered and fried

A Tray of our Homemade Focaccia. 35
DESSERTS

Crostata di Marmellata. 50
Choose from one of our organic preserves. Serves 8/10 people.
Torta di Mandorle. 60
Almond Cake. Serves 8/10 people.
Cheesecake Italiana . 70
Whole italian cheesecake. Serves 8/10 people.
Torta al Limone con Meringa. 60
Lemon meringue pie. Serves 8/10 people.
Tiramisu. 8o
Serves 10 people
Salame di Cioccolato. 80
Cocoa and cookies chocolate salame. Serves 10 people
Cannoli Siciliani. 8o
Filled with authentic Sicilian ricotta. zo cannoli per serving



